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製 品 規 格 書 
更新日 2021 年 7 月 1 日 

書類番号 2012142-1 

製品名 黒酢エキスパウダー 

種類 健康食品素材 
名 称 

黒酢エキス末 

（米黒酢、デキストリン） 

項目 規格値 分析法 

原材料名 
米黒酢 
 
デキストリン 

鹿児島県福山町産・カメ壺醸造の 

米黒酢（酸度 4.2％以上） 

 

 

中和滴定法（重久酢醸造場自

社） 

 

 

 

物性 
粉体粒度 

水分 

滴定酸度 

24 メッシュ 

７％以下 

2.0％以上 

ＪＩＳ標準篩 

カールフィッシャー法 

酢酸換算 

純度試験 
重金属（Pｂとして） 

砒素（Aｓ2０３として） 

5ppm 以下 

0.1ppm 以下 

硫化ﾅﾄﾘｳﾑ比色法 

原子吸光光度法 

微生物 
試験 

一般細菌数 

大腸菌群 

3,000 個/ｇ 以下 

陰性 

標準平板培養法 

BGLB 培地法 

官能検査 
外観 

異物 

臭覚 

白色～淡黄色の粉末 

無いこと 

酢酸臭あり 

目視 

目視 

官能検査 

荷姿・包装形態 
内袋 アルミ袋 1 層 

外袋 クラフト紙３層 

内容量 10 ㎏ 

保存方法 直射日光を避け常温で保存してください 

取り扱い・管理上の注意 
開封後、湿気等の水分を吸収し変色する可能性があります

が、品質には問題ありません。 

賞味期限 製造日より 24 ヶ月 

製造方法 スプレードライ 米黒酢対デキストリンの重量比 50：50 

 


